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EI(U GroBkichentechnik
Innovation und Qualitat
EU-Konformititserkliarung

Hersteller

EKU GroRkuchentechnik GmbH
Am Schlag 30
D-65549 Limburg

Hiermit erklaren wir, dass die aufgefiihrten Gerate mit den in der EU- Baumusterprifbescheinigung
beschriebenen Baumuster tibereinstimmt den angegebenen Bestimmungen EU-Richtlinien entspricht:

Geratebeschreibung
Gerdt zum Braten und Zubereiten von Nahrungsmittel im gewerblichen Bereich

Bezeichnung /Gerate Typ
Elektro-Kippbratpfanne/850-KPE-120-M;850-KPE-120;850-KPE-80-M;850-KPE-80;750-KPE-120-M;750-
KPE-120;750-KPE-80-M;750-KPE-80

Bevollmachtigt zur Zusammenstellung der technischen Unterlagen ist die Firma:

EKU GroBkiichentechnik GmbH
Am Schlag 30
D-65549 Limburg

Limburg, den 24. Mai. 2024

Michael Scharf/Geschaftsfuhrer
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EI(U GroBkuchentechnik
Innovation und Qualitat
EU-Konformititserklarung

Die EKU-Elektro-Kippbratpfanne ist mit nachstehenden EU- Richtlinien und Normen konform.

2006/42/EG (Maschinenrichtlinie)
2014/35/EU (EMV-Richtlinie)

Die Installation und Inbetriebnahme von der Elektro-Kippbratpfanne miissen ebenfalls in Ubereinstimmung
mit den nationalen elektrischen Normen und allen lokalen Vorschriften und Gesetzen erfolgen.

Hersteller

EKU GrofBkiichentechnik GmbH
Am Schlag 30
D-65549 Limburg

Limburg, den 24. Mai 2024

Michael Scharf/Geschéftsfuhrer

Seite 6 2024-05-24 E I(U



Installations- und Bedienungsanleitung EKU-Kippbratpfanne

Zu dieser Bedienungsanleitung

Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und

griffbereit aufbewahren.

o Diese Betriebsanleitung ist Teil des Gerates. Sie beschreibt Transport, Installation, Inbetriebnahme,
Bedienung, Reinigung, Wartung, Fehlersuche, Reparatur, Demontage und Entsorgung des Gerates.

e Die Beachtung dieser Betriebsanleitung ist Voraussetzung fiir den sicheren, stérungsfreien Betrieb des
Gerates und fir die Erreichung der angegebenen Gerateeigenschaften und Leistungsmerkmale.

o Diese Betriebsanleitung richtet sich an alle Personen, die das Gerat transportieren, installieren, in
Betrieb nehmen, bedienen, reinigen, warten, reparieren, demontieren und entsorgen. Diese Personen
missen mit der Bedienungsanleitung vertraut sein.

® Lesen Sie zur Vermeidung von Unfdllen vor der Benutzung des Gerates die
Betriebsanleitung.

® UnsachgemaRer Gebrauch des Gerates kann zu Verletzungen fihren.

® Befolgen Sie die Sicherheitshinweise in der Anleitung.

® Bewahren Sie die Anleitung wahrend der gesamten Lebensdauer des
Gerates auf.

® Geben Sie die Anleitung an jeden nachfolgenden Besitzer oder Benutzer des
Gerates weiter.
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Aufbau der Sicherheitshinweise

Sicherheitsstufen

GEFAHR rerr]m'zeichnet eine drohende Gefahr, die zu Tod oder schweren Verletzungen
thrt!

Kennzeichnet eine Gefahr, die zu schweren oder mittleren Verletzungen fihren
kann.

Kennzeichnet eine mogliche Gefahrenstelle,
die zu leichten Verletzungen fiihren kann.
Kennzeichnet eine Gefahr, die zu Sachschaden fiihren kann.

Symbolbedeutung

Sicherheitssymbol Beschreibung

Warnung vor einer Gefahrenstelle

Warnung vor gefahrlicher elektrischer Spannung

Warnung vor Rutschgefahr

Warnung vor heien Oberflachen

Warnung vor elektromagnetischer Strahlung

Warnung vor schwerer Last

Warnung vor Brandgefahr

Zeichen fiir den Potentialausgleich. Elektrische Verbindung, der die Kérper
elektrischer Betriebsmittel und fremde leitfahige Teile auf gleiches oder
annahernd gleiches Potential bringt.

Wichtige, nicht sicherheitsrelevante Informationen oder Tipps zur
Arbeitserleichterung.

Bedienungsanleitung lesen

ESIE g > e S
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Wichtige Sicherheitshinweise

GEFAHR

e Sobald ein Riss in der Oberfldache sichtbar wird, ist das Gerat oder der
entsprechende Teil des Gerdtes sofort vom Versorgungsnetz zu trennen.

e Esdirfen keine Aluminiumfolie und KunststoffgefdaRe auf die heiBen
Oberflachen gelegt werden.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

e Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss die
Leitung durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

e Das Gerat ist bauseits in der festverlegten elektrischen Installation Gber eine

allpolige Trenneinrichtung vom Netz zu trennen.

Bestimmungsgemifde Verwendung

e Dieses Gerat ist ausschlieBlich zur Verwendung fiir gewerbliche Benutzung
wie z.B. Klichen, Restaurants, Kantinen, Krankenhauser und Betrieben wie
Backereien, Fleischereien bestimmt.

e Das Gerat darf nur zum Braten von Lebensmittel benutzt werden.

e Das Gerat darf nur in Gberdachten und gut bellfteten Raumen betrieben
werden.

Die Elektro-Kippbratpfanne darf nicht verwendet werden fiir:

e Das Erwarmen von entziindlichen, gesundheitsschadlichen, leicht
verfliichtigenden oder dhnlichen Flussigkeiten oder Stoffe.

ACHTUNG! Die Nutzung der Kippbratpfanne als Fritteuse ist
verboten. Es droht Brandgefahr!
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Fehlgebrauch Gefahr von Unfillen

A

e Verwenden Sie das Gerat nicht unter freiem Himmel,
damit keine Feuchtigkeit in das Gerat gelangen kann.

e Verwenden Sie das Gerat nicht in kleinen oder
abgedichteten Raumen in denen sich ein Hitzestau bilden
konnte.

Brennende Gerate nur mit Kohlendioxyd (CO2) I6schen.
Kein Wasser bzw. Pulverléscher verwenden.

e Verwenden Sie das Gerat nur in der in dieser Anleitung

beschriebenen Weise.

Eigenmichtige Anderungen oder Umbauten

GEFAHR

e Sollten Anderungen, Reparaturen oder Umbauten am
Gerat notwendig sein, kontaktieren Sie lhren Kundendienst
oder die Firma EKU GroRkiichentechnik GmbH.

e Eigenmichtige Anderungen oder Umbauten
am Gerat kdnnen zu Unféllen mit schweren
Verletzungen oder Todesfolge fuhren.

Notwendige Qualifikationen des Personals

e Installation, Wartung, Reparatur und Demontage diirfen nur durch
autorisierte Personen erfolgen, die tiber die nachstehend beschriebenen
elektrotechnischen Kenntnisse verfiigen.

e Die Benutzung der EKU-Elektro-Kippbratpfanne darf nur durch Personen
mit der notwendigen Qualifikation zur Bedienung erfolgen.
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Installations- und Bedienungsanleitung EKU-Kippbratpfanne

Notwendige Qualifikation bei Wartung, Reparatur und Demontage

A

Personen fiir die Durchfiihrung von elektrotechnischen Arbeiten am Gerat miissen
iber folgende Kenntnisse und Qualifikationen verfiigen:

e Grundlagen der Elektrotechnik

e Gefahren und Wirkungen des elektrischen Stroms

e  SchutzmaBnahmen und fachbezogene Vorschriften

e Mind. 3 Jahre Erfahrung in der Installation, Wartung, Reparatur und
Demontage elektrischer und elektronischer Bauteile von Kiichengeraten in
Industrie- und Gewerbebetrieben.

e Grundlagen ,Erste Hilfe”

e Kenntnisse dieser Betriebsanleitung

Notwendige Qualifikation fiir die Bedienung
Bediener des Gerdtes miissen liber folgende Kenntnisse und Qualifikationen verfiigen:

e Erfahrungen als Koch mit diesem oder dhnlichen Geraten

e Unterweisung durch einen im Umgang mit diesem oder
dhnlichen Geraten erfahrenen Koch

e Kenntnisse dieser Betriebsanleitung

Gefahr vor schweren Verbrennungen

A

Das Tragen von schmelzender, brennbarer Kleidung aus Kunstfasern ist
unbedingt zu vermeiden.

Tragen Sie beim Arbeiten mit dem Gerat nur Kleidung aus nicht
brennbarem Material.

Verhalten im Notfall

. Schalten Sie im Notfall die EKU-Elektro-Kippbratpfanne mit dem
Gerateschalter aus, indem Sie den Hauptschalter auf Position 0 drehen.

. Schalten Sie die Stromversorgung (bauseits) aus.
Unterbrechen Sie die Stromzufuhr indem Sie die
Sicherungen (bauseits) entfernen.

. Brennende Gerate nur mit Kohlendioxyd (CO2) I6schen.

. Nie Wasser oder Pulverldscher verwenden.
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Pflegehinweise

A\

Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflichen

e Oberflachen vor dem Reinigen abkiihlen lassen.

e Oberflachen des Gerates sauber und luftzuganglich halten

e  Kalk-, Fett-, Starke- und EiweiRschichten von den Oberflachen des Gerates
entfernen

e Salzanreicherungen entfernen

e Kontaktflichen mit Wasser reinigen

e Keine bleichenden und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwenden

e  Kontakt mit Eisen und Stahl wie zum Beispiel Stahlwolle und Spachtel
vermeiden.

e RegelmdRiges Reinigen der EKU-Elektro-Kippbratpfanne fiihrt zu einer
Verlangerung der Lebensdauer.

Verletzung und Sachschiaden durch unsachgemafe Reinigung

e  Geradt nicht schockartig abkiihlen
e  Gerdt nicht mit einem Hochdruckreiniger sdubern.

Lieferumfang

o  EKU-Elektro-Kippbratpfanne

e Bedienungsanleitung

e Lanze fir Fillmenge

e  Perlator- Schlissel
Optionales Zubehoér

e Klemmsteg zum Verbinden benachbarter Gerate
Transport

/N VORSICHT

Gewicht > 80 kg Gefahr von Riickenschaden!

e Heben sie das Gerat nur mit mindestens 4 Personen.
_& ® Nehmen Sie lose Gegenstdnde vor dem Transport aus dem Gerat.
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Voraussetzung an den Installationsort

VAN

Gerit aufstellen

Installieren Sie das Gerat in unmittelbarer Ndhe von Wé&nden,
Kichenmobeln, dekorativen Verkleidungen usw. nur dann, wenn diese aus
nicht brennbarem Material gefertigt sind.

Beachten Sie unbedingt die ortlichen Brandvorschriften.

Die Anschlussleitung (siehe Tabelle) muss in ausreichender Lange
entsprechend der Leistungsaufnahme des Gerates sein.

Das Gerat muss witterungsgeschitzt stehen.

Der Untergrund muss waagerecht sein.

Entfernen von Bauteilen und Abdeckungen. Stromschlaggefahr, Brandgefahr!

Entfernen Sie keine werkseitig montierten Bauteile und Abdeckungen. Diese
Bauteile und Abdeckungen dienen zum Schutz gegen Uberhitzung und
Spritzwasser.

Entfernen Sie vorsichtig die Transportverpackung des Gerates.

Entfernen Sie sorgfaltig den PVC-Schutzfilm vom Gerit.

Entfernen Sie verbleibende PVC-Reste mit einem neutralen
Reinigungsmittel.

EKU
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Beschidigung durch Transport

/

4\, GEFAHR

Gefahr durch elektrische Strome

e Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen, z.B. Risse, Beulen usw. schlieBen
Sie nur unbeschadigte Gerate an eine Spannungsversorgung an. Im Falle
eines Defektes am Gerat, benachrichtigen Sie Ihren Lieferanten oder den
EKU-Kundendienst.

e Positionieren Sie das Gerat nach der elektrischen Installation am
vorgesehenen Standort.

Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht auf dem Anschlusskabel steht.

e Falls gewiinscht, konnen Sie das Gerat mit den benachbarten Geraten
mittels eines Klemmsteges (Zubehorteil) verbinden.

e Beachten Sie, dass die Stromanschlussleitung nicht mit Warmequellen bzw.
scharfen Kanten in Berithrung kommt.

Nicht quetschen, knicken oder offen im Arbeitsbereich verlegen.

Gerat installieren

’ GEFAHR

UnsachgemadRBe Installation Stromschlaggefahr

e Die Installation darf nur von autorisierten Personen mit elektrotechnischen
Kenntnissen erfolgen.

e Schlieen Sie das Gerat nur an eine Spannungsquelle an, die mit den
Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmen.

e Schliellen sie das Geréat an ein geeignetes Potentialausgleichssystem an.

e Fihren Sie die Leitung ordnungsgemal’ von der hausseitigen
Spannungsversorgung zum Gerat

e Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht auf dem Anschlusskabel steht.

e Prifen sie, ob die Daten der Spannungsquelle, mit denen auf dem
Typenschild Gibereinstimmen. Ist dies nicht der Fall, schlieBen Sie das Gerat
nicht an, sondern benachrichtigen Sie Ihren Lieferanten oder den EKU-
Kundendienst.

e SchlieRen Sie das Gerat gemal den 6rtlichen Vorschriften an die hausseitige
Spannungsversorgung an.
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Installations- und Bedienungsanleitung EKU-Kippbratpfanne

Installation an ein Potentialausgleichsystem

Unwirksamer Schutzleiter. Stromschlaggefahr

e Schlielen Sie das Gerat an ein geeignetes Potentialausgleichssystem an.

e Benutzen sie hierzu die mit , Potentialausgleich” gekennzeichnete
Schraube an der Geraterickseite.

e Prifen Sie nach dem Anschluss des Potentialausgleichssystems die
Wirksamkeit des Schutzleiters, des Potentialausgleichs und den
Isolationswert gemaR den oOrtlichen Vorschriften.

e Bei negativem Priifergebnis darf das Gerat nicht benutzt werden.
Deinstallieren Sie den elektrischen Anschluss und benachrichtigen Sie lhren
Lieferanten oder den EKU-Kundendienst.

Inbetriebnahme

e Vor der ersten Inbetriebnahme die Kippbratpfanne reinigen.

Drehen Sie den Ein/Aus Schalter auf Stufe 1. Die Kontrollleuchte ,,griin“
signalisiert, dass das Gerat eingeschaltet ist. Die Temperatur wird durch
Drehen des Temperaturreglers gewahlt. Die Heizanzeigeleuchte (orange)
signalisiert, dass sich die Kippbratpfanne auf die gewahlte Temperatur
erwarmt.

Nach dem Erreichen der eingestellten Temperatur erlischt die
Kontrollleuchte (orange), und es kann mit dem Braten begonnen werden.

Zum Braten sollten Sie zuerst die Bratflache mit hitzebestandigem Fett
bestreichen und dann das Bratgut aufgelegen.

Die Kippbratpfanne hat je nach Model eine bzw. zwei Heizzonen, so dass bei
geringem Bedarf auf einer Zone gebraten und auf der anderen
Warmgehalten werden kann. Nach jedem Braten ist es empfehlenswert,
grobe zu entfernen und im Bedarfsfall eine Zwischenreinigung mit Wasser
durchzufihren.
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Kippbratpfanne befiillen

Um den Tiegel der Kippbratpfanne mit Wasser zu befiillen, drehen Sie die
Wasserarmatur 90° nach rechts.

Die Befiillung erfolgt iiber das Wassereinlaufventil im Deckeldrehgelenk.

Beachten Sie, dass die Markierung im Tiegel ,,maximale Fillmenge”

nicht tberschritten wird.

Kippbratpfanne entleeren

e Die Kippfunktion wird verwendet, um das Entleeren vom Tiegel zu erleichtern.
Diese wird durch das Handrad auf der rechten Seite bedient. Drehen Sie das
Handrad im Uhrzeigersinn, die Wanne wird gekippt. Drehen Sie gegen den
Uhrzeigersinn, die Wanne wird gesenkt.

e In den motorisierten Versionen (Variante (M)) wird das Kippen und Senken des
Tiegels Giber den Drehschalter an der Vorderseite erreicht.

e Die Wasser Befiillung sowie die Beheizung der Bratflache ist bei gekipptem Tiegel
aus Sicherheitsgriinden deaktiviert.
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Installations- und Bedienungsanleitung EKU-Kippbratpfanne

Allgemeine Geritebeschreibung Mod. 850-KPE-120

5
1 | Deckeldrehgelenk 5 | Bedienblende
2 | Wassereinlaufventil mit Perlator 6 | Kurbel fir Kippmechanismus
3 | Deckel 7 | Hohenverstellbare GeratefiiRe
4 | Deckelgriff
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EKU-Kippbratpfanne Installations-und Bedienungsanleitung

Bedien- und Anzeigeelemente Serie 850/750-KPE-120-M

Bedien- und Anzeigeelemente Serie 850/750-KPE-120

4 7 1 8 3 9
1 | Gerateschalter Ein/Aus 6 | Kontrollleuchte ,griin“ Ein/Aus
2 | Thermostat 50-270°C linke Heizzone 7 | Kontrollleuchte ,orange” Heizbetrieb linke Seite
3 | Thermostat 50-270°C rechte Heizzone 8 | Kontrollleuchte ,orange” Heizbetrieb rechte
Seite
4 | Wasserarmatur 9 | Kurbel (nur bei mechanischer Tiegelkippung)
5 | Drehschalter elektrische Motorkippung nur bei
Modell (M)
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Installations- und Bedienungsanleitung EKU-Kippbratpfanne

Bedien- und Anzeigeelemente Serie 850/750-KPE-80-M

Bedien- und Anzeigeelemente Serie 850/750-KPE-80

3 1 6 2 7
1 | Gerateschalter Ein/Aus 4 | Drehschalter elektrische Motorkippung nur
bei Variante (M)
2 | Thermostat 50-270°C 5 | Kontrollleuchte ,griin“ Ein/Aus
3 | Wasserarmatur 6 | Kontrollleuchte ,orange“ Heizbetrieb
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EKU-Kippbratpfanne Installations-und Bedienungsanleitung

Riickansicht

Stromzuleitung Wasseranschluss

Maximale Flllmenge nicht Gberschreiten

Wassereinlaufventil

Schliissel zum Herausschrauben vom Perlator
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Installations- und Bedienungsanleitung EKU-Kippbratpfanne

Wichtige Hinweise

e Hinter dem Wassereinlaufventil befindet sich ein Sieb. Dort kénnen sich mit
der Zeit Fremdkorper bzw. Kalk ablagern, was die Wasserbefillung
verlangsamen kann. Kontrollieren Sie regelmaRig das Sieb.

Setzen Sie den Schlissel in die dafiir vorgesehenen Nuten und drehen Sie
den Perlator langsam heraus.

e Die Wasserbefillung sowie die Beheizung der Bratflache ist bei gekipptem
Tiegel aus Sicherheitsgrinden deaktiviert.

Gerdt einschalten
e FEin/Aus Schalter auf Stufe 1 drehen.

e Griline Kontrolllampe leuchtet.

e Gerat ist eingeschaltet.

e Thermostat(e) auf die gewiinschte Temperatur drehen.
e Gelbe Kontrolllampe leuchtet.

Gerat ausschalten
e Ein/Aus Schalter auf Stufe O drehen.
e Griine Kontrollleuchte leuchtet nicht.
o Gelbe Kontrolllampe leuchtet nicht.
e Gerat ist ausgeschaltet.

/\  VORSICHT

e Waihrend des Betriebes kann sich die Arbeitsflache vorne und an den Seiten
stark erhitzen. Um Verletzungen (Verbrennungen) zu vermeiden, die
Arbeitsflache wéhrend des Betriebs nicht bertihren.
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EKU-Kippbratpfanne Installations-und Bedienungsanleitung

Vorteile einer Kippbratpfanne

EKU-Kippbratpfannen punkten mit zahlreichen positiven Eigenschaften. So
koénnen Sie dank der breiten Arbeitsflache grofle Mengen an Speisen
gleichzeitig braten. AuRerdem profitieren Sie von einer gleichmaRigen
Warmeverteilung und der exakten Temperatureinstellung.

EKU-Kippbratpfannen fiir die Gastronomie ermdoglichen Ihnen problemlos
ein fettarmes Braten.

Technische Daten

Kippbratpfanne Kippbratpfanne | Kippbratpfanne | Kippbratpfanne
Geratetyp
850-KPE-120* 850-KPE-80* 750-KPE-120* 750-KPE-80*
Nenn nnun 400V ~ 3NPE AC 400V ~ 3NPE AC 400V ~ 3NPE AC 400V ~ 3NPE AC
ennspannung 50Hz 50 Hz 50Hz 50Hz
Nennaufnahme 13500W 7500W 11700W 6500W
L1=19,5A L1=13 A L1=16,9A L1=11,27A
Nennstrom L2=19,5A 12=9,75 A L2=16,9A L2=8,45A
L3=19,5A L3=9,75A L3=16,9A L3=8,45A
Schutzklasse I I I I
Schutzart IPX4 [PX4 IPX4 IPX4
Netzanschluss HO7RN-F 5G HO7RN-F 5G HO7RN-F 5G HO7RN-F 5G
Leitung 2,5mm? 2,5mm? 2,5mm? 2,5mm?
Heizzonen 2 1 2 1
Max. Fiillmenge 85 Liter 50 Liter 70 Liter 40 Liter
Gewicht 256 Kg 178Kg 232 Kg 160Kg
Breite 1200mm 800mm 1200mm 800mm
Tiefe 850mm 850mm 750mm 750mm
Hohe 850mm 850mm 850mm 850mm

*Optional verfiigbar: Variante mit elektrischer Kippfunktion
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EKU-Kippbratpfanne

Installations- und Bedienungsanleitung

Schaltplan 850-KPE-120(M)
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Installations-und Bedienungsanleitung

EKU-Kippbratpfanne

Schaltplan 850-KPE-80 (M)
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EKU-Kippbratpfanne

Installations- und Bedienungsanleitung

Schaltplan 750-KPE-120 (M)
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Installations-und Bedienungsanleitung

EKU-Kippbratpfanne

Schaltplan 750-KPE-80 (M)
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Installations- und Bedienungsanleitung EKU-Kippbratpfanne

Hinweise zur Reparatur

GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Schlag

Altgerate entsorgen

Reparaturen am Gerat dirfen nur von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden!

Die EKU-Elektro-Kippbratpfanne muss beim Austausch von Teilen von der
Stromversorgung getrennt werden. Wird der Geratestecker vom Stromnetz
getrennt, muss das derart geschehen, dass die Bedienpersonen von jedem
Platz, zu dem sie Zugang hat, kontrollieren kann, dass der Stecker noch vom
Stromnetz getrennt ist.

Vor der Demontage das Gerat spannungsfrei schalten und gegen
Wiedereinschalten sichern. Anschliefend die Stromzuleitung an der
Netzanschlussdose und am Gerat abklemmen.

Durch umweltgerechte Entsorgung kdnnen wertvolle Rohstoffe
wiedergewonnen werden.

Beachten Sie im Falle einer Entsorgung die jeweiligen gesetzlichen
Vorschriften.

Elektrogerate dirfen nicht in die Abfallentsorgung gelangen oder mit dem
Hausmiill entsorgt werden.

Auf unserer Internetseite https://www.eku-
limburg.de/service/ruecknahmeservice bieten wir lhnen einen
unkomplizierten Riicknahmeservice an.

EKU
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EKU-Kippbratpfanne

Installations-und Bedienungsanleitung

Storungen beseitigen

Storung

Ursache

MaRRnhahme

Das Gerat ist eingeschaltet, aber
wird nicht heiB. Thermostat ist
eingestellt, griine Kontrollleuchte
leuchtet, orangene
Kontrollleuchte leuchtet nicht.

Sicherheitsthermostat hat
ausgelost.

Kundendienst beauftragen.
Stérung analysieren.
Rickstellknopf STB betatigen.

Thermostat bzw.
Sicherheitsthermostat ist defekt.

Kundendienst beauftragen.
Thermostat bzw.
Sicherheitsthermostat ersetzen.

Tiegel ist nicht komplett gesenkt.

Kurbel drehen bis der Tiegel
komplett gesenkt ist. Bei Variante
(M) Tiegel mit Drehschalter
senken.

Die Bratflache wird zu heiR.
Sicherheitstemperaturbegrenzer
|6st aus.

Schiitz defekt.
Thermostat defekt.

Gerat vom Stromnetz trennen.
Kundendienst beauftragen.

Gerat ist eingeschaltet. Griine
Kontrollleuchte leuchtet nicht.

Ein/Aus Schalter ist defekt. Grine
Kontrollleuchte defekt.

Kundendienst beauftragen.
Ein/Aus Schalter bzw.
Kontrollleuchte ersetzen.

Gerat ist eingeschaltet.
Bratplatte wird heil3, orangene
Kontrollleuchte leuchtet nicht.

Orangene Kontrollleuchte ist
defekt.

Kundendienst beauftragen.
Orangene Kontrollleuchte
ersetzen.

Bauseitige Sicherungen I6sen
beim Einschalten der
Kippbratpfanne aus.

Kurzschluss im Gerat.
Stromzuleitung ist beschadigt.

Gerat vom Stromnetz trennen.
Kundendienst beauftragen.

Fallventil ist aufgedreht, aber es
lauft kein Wasser in den Tiegel.

Rollschalter ist defekt.

Kundendienst beauftragen.
Rollschalter bzw. Magnetventil
ersetzen.

Flllventil ist aufgedreht, aber es
lauft kein Wasser in den Tiegel.
Gerat ist eingeschaltet, griine
Lampe leuchtet. Drehschalter
fiir Motorkippung (M Variante)
reagiert nicht.

Magnetventil ist defekt.

Drehschalter Motorkippung ist
defekt.

Kundendienst beauftragen.
Rollschalter bzw. Magnetventil
ersetzen.

Drehschalter Motorkippung
ersetzen.

Gerat ist eingeschaltet, griine
Kontrollleuchte leuchtet.
Drehschalter fiir Motorkippung
(M Variante) reagiert nicht.

Magnetendschalter vom Motor
defekt.

Kundendienst beauftragen.
Magnetendschalter ersetzen.

Relais (Motorkippung)defekt.

Kundendienst beauftragen.
Relais ersetzen.

Motor defekt.

Kundendienst beauftragen.
Motor ersetzen.

Thermoschutz vom Motor hat
ausgelost.

15 Min. warten Thermoschutz
setzt sich selbstandig zuriick.
Kundendienst beauftragen bei
erneutem Ausfall.

Bei der Reparatur wird dringend empfohlen immer Originalbauteile zu verwenden und mit den gleichen

Verbindungselementen zu ersetzen.
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